
Contactez-nous !

Notre histoire
Créée en 2020 à Mâcon, MK 
Factory fabrique ses bagels 
selon la méthode traditionnelle : 
pochés dans l’eau avant cuisson, 
pour une texture moelleuse à 
l’intérieur et dorée à l’extérieur.
Nos produits sont 99 % d’origine 
française, sans OGM, sans additifs 
ni conservateurs.
Chaque bagel reflète notre 
savoir-faire artisanal et notre 
engagement à valoriser les filières 
locales. Chez MK Factory, on croit 
qu’un bon produit commence 
par de bons ingrédients et une 
méthode respectée.

L’ALTERNATIVE AU PAIN

FABRIQUE DE BAGELS 
DE MONTRÉAL

Suivez-nous sur les réseaux

Nous intervenons partout 
en France en proposant des produits 

artisanaux fabriqué à Crêches sur Saône  
près de Mâcon. Nous fabriquons nos pains 
avec de la farine de blé française produite  

à moins de 15km du laboratoire.

CRÉATEUR DE SAVEURS BIO 
ARTISANALES

BAGEL, POTATO BUNS, BURGER

PR
O
D
U
IT
S

98 Rue de la Cité Fleurie 
71680 Crêches-sur-Saône 
Tél : 03 85 23 16 39 /  06 08 45 29 62
www.mkfaktory.fr

Fabriqué 

à Crêches/Saône

Saône et Loire

BLÉ FILIÈRE 
FRANÇAISE

SANS 
ADDITIFS

SANS HUILE
DE PALME

6 
COLLABORATEURS

1 
GAMME 

DISPONIBLE 
EN BIO

45.000 
CAPACITÉ DE 

FABRICATION / JOUR

16 
RECETTES

Chaque produit est le fruit d’un savoir-faire artisanal et d’une passion 
du bon goût. Bagels, pains burger, potato bun’s… nos recettes sont 
conçues pour les professionnels exigeants : boulangeries, restaurants, 
snacks et entreprises de restauration.
• Fabrication artisanale
• Ingrédients de qualité
• Goût authentique et régulier

Nous vous proposons des produits savoureux, faciles à travailler, et 
toujours prêts à sublimer vos créations.



GAMME Bagel Brioché

GAMME Burger classique

GAMME Potatos (pomme de terre ultra moelleux)

GAMME Mini Bagel GAMME Bun’s à la drêche  (farine de dréche)  
riche en Fibre, proteine et issue de l’économie circulaire

Nature
Unité de vente : 240 g / UVC : 4 buns/sachet 
Conditionnement : 10 sachet par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 817

Sésame
Unité de vente : 240 g / UVC : 4 buns/sachet 
Conditionnement : 10 sachet par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 848

Nature
Unité de vente : 240 g / UVC : 4 burgers/sachet 
Conditionnement : 10 par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 671

Sésame
Unité de vente : 240 g / UVC : 4 burgers/sachet 
Conditionnement : 10 par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 695

Sésame
Code sésame : 3 770 018 084 497

Panaché mix sésame pavot 
Code mix : 3 770 018 084 374
Unité de vente : 180 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 10 par carton 
DDM : 118 jours 

Sésame
Unité de vente : 260 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 725

Sésame
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 burgers/sachet 
Conditionnement : 10 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 886

Nature
Unité de vente : 260 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 718

Nature
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 burgers/sachet 
Conditionnement : 10 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 879

GAMME Bagel sucré
Pépite de Chocolat au Lait
Unité de vente : 125 g / UVC : 2 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 473

Pépite raisins cannelle
Unité de vente : 125 g / UVC : 2 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 480

GAMME Bagel
UNIQUE EN FRANCE 
EXISTE EN VERSION POCHÉE
À LA MONTRÉALAISE

GAMME Bagel Montreal Style

Sésame
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 008

Nature
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 015

4 graines
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 107

Rustique
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 039

Pavot
Unité de vente : 280 g / UVC : 4 bagels/sachet 
Conditionnement : 6 sachets par carton 
DDM : 118 jours 
Code : 3 770 018 084 046


